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RIESLING Terroir Calcaro-gréseux
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Vinification Récolte a pleine maturité, le pressurage sera lent (20 heures au minimum) ; la

fermentation se fait naturellement a partir des levures indigénes. S'ensuit un
élevage sur lies totales en foudres durant 10 mois. La filtration et la mise en
bouteilles ont eu lieu en aolt 2015.

Deégustation Issu du coteau calcaro-gréseux situé au sud-est du village, ce riesling offre un nez
puissant et épicé. La bouche est élégante, précise et soutenue par une acidité
fluide et saline.

Accords Ce vin sublimera vos huitres, fruits de mer, saumons ou encore fromages de
chévres.
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Domaine conduit en culture
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