REBGARTEN 2016

ALSACE
MUSCAT
REBGARTEN

Gamme

Terroir

Appellation AOC Alsace

Cépage Muscat

Terroir Calcaire

Culture Viticulture biodynamique
Vendanges manuelles

Alcool 12,20 % Vol

Sucre résiduel 3,4 g/L

Acide tartrique 4,0 g/L

pH 3,5

Garde 2016 - 2031

T° de service 7-8 °C

Vinification Une macération pelliculaire sur pressoir durant 20 heures permet une
extraction aromatique en douceur. La fermentation se fait naturellement a
partir des levures indigénes.

S’ensuit un élevage sur lies totales en cuve inox durant 10 mois. La filtration et
la mise en bouteilles ont eu lieu en aoGt 2017.

Dégustation Le nez aérien dévoile des notes de fleurs blanches et fleurs d’acacias ; la bouche

est fraiche et délicate, marquée par des notes de fruits a chaires blanches et
d’amandes douce. Un vin sec sans acidité excessive.

Accords Ce vin sublimera vos apéritifs, poissons crus, saumons ou encore fromages.
- B Domaine Gross
AB S 11 rue du Nord - 68420 Gueberschwihr
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